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AssemblZe gZnZrale raciale

Le journal de la filisre nationale de sZlection et de promotion de la race montbZliarde
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est bien une performance.

Rustique
et avantageuse

Le Syndicat interprofessionnel du morbier
est aujourd'hui en phase de rZvision de son
dZcret AOC. Un comitZ de pilotage,
constituZ "~ 80% d'Zleveurs, 20% de .
fromagers, a reprZcisZ le type d'animal idZal
pour notre AOC : il n'a ZtZ retenu que la
race montbZliarde pour ses nombreux
atouts par rapport ~ notre fromage.
La montbZliarde est un support d'image
traditionnelle de Franche-ComtZ tres fort.
Elle dZveIoppe un rapport de taux TB/TP
tres intZressant, mais surtout un taux
protZlque ZlevZ et une bonne qualitZ de .
caleng (par consZquent, une fromageabilitZ
tres intZressante).
La montbZliarde est avantageuse pour
les Zleveurs car elle est bien adaptZe " la
valorisation du terroir franc-comtois par
I'intermZdiairg de diffZrentes rations que
sont I'herbe I'ZtZ et le foin-regain I'hiver
(assimilZes gry%oce " une capacitZ d'ingestion
importante). Elle possede de bons aplombs,
qualitZ nZcessaire car I'2tZ la vache doit
marcher pour aller chercher [Oherbe, et 'hiver
la vache doit rZsister ~ une saison longue.
La montbZliarde est une vache rustique qui
s'adapte " tous les milieux, et surtout ~ notre
climat de montagne. C'est une race mixte
qui prZsente un potentiel laitier important et
une bonne valorisation bouchere.
Cette race prZsente Zgalement un intZrst
pour la filisre morbier ~ travers les diverses
manifestations organisZes. Le concours des
jeunes pointeurs dZmontre une intZgration
etune culture de la passion. Les diffZrents
concours sont des lieux d'Zchanges
et de convivialitZ avec les Zleveurs.
Enfin, 'TUPRa 0+ nous sommes reprZsentZs
est un lieu de dZbats sur les projets
d'orientation de la race auxquels les AOC
participent et peuvent ainsi donner leur avis.

. Jo'l Alpy
PrZsident du Syndicat
de dZfense du morbier

Administrateur
et membre du bureau
de IOUPRa

EanembIe,
|IOenjeu est
de tallle

Le troupeau laitier franeais et europZen
est en forte diminution et en pareil
contexte, augmenter son effectif

Quelques chiffres pour bien
illustrer cette Zvolution.

De 1970 ~ 2005, nous sommes
passZs de : 77 975 vaches contr™-
[Zes 387 912. En 2005, nous avons
enregistrZ +6 472 montbZliardes
au Contr™|e laitier quand la popu-
lation, toutes races confondues,
baissait de -7 049 vaches.

Toutes les rZgions progressent mais
le Grand Ouest avec son potentiel
impressionnant fait grandir son
troupeau montbZliard plus vite que
les autres : +7,7% de montbZliar-
des en Bretagne en 2005, +8,9%
en Pays-de-Loire, +4,1% en Nor-
mandie, +7,3% en Poitou-Charen-
tes, +9% au Nord Pas-de-Calais.
Pour aboutir ~ ces rZsultats,
personne ne mZnage ses efforts,
toutes les structures montbZliar-
des sQinvestissent " fond dans leur
domaine de compZtence : elles sont
toutes au service des Zleveurs en
amont ou en aval.

Depuis I0assemblZe gZnZrale de
I0an derniertout Zleveur travaillant

avecdes monthIlardes est consi-
dZrZ comme adhZrent de IDUPRa,
28 000 ont ZtZ convoquZs aux as-
semblZes de sections et nous avons
apprZciZ ceux qui, pour la premie-
re fois, nous ont honorZs de leur
prZsence.

LOannZe aura ZtZ dominZe par
cette fameuse rZforme de la loi
surl'Zlevage. Mais silaloinOestpas
encore en application, les restric-
tions budgZtaires sont quant *
elles dZj* appliquZes. En pareille
situation, deux possibilitZs : ou
IOon se recoqueville en rZduisant
tout ce qui peut IOstr e mais, de
cette maniere, on glisse tout dou-
cement mais szrement dans les
oubliettes ; ou alors, et cOest la so-
lution que nous avons choisie, on
se retrousse les manches.

Nous avons des atouts, sachons
en profiter et considZrons que
cette nouvelle donne est pour
nous une vZritable chance. E nous
dOstre assez intelligents pour nous
positionner et faire valoir nos va-

Nj2 - JUIN 2006

leurs, mais il est urgent de la saisir
aux risques de voir ~ jamais les for-
ces de la montbZliarde se disper-
ser dans de multiples centr es de
dZcision profitant ~ tous, sauf " la
race et " ses Zleveurs.

LOenjeu est de taille : regrouper
Jura-BZtail, Umotest, IOUPRa
et Coopex montbZliarde. Le chan-
tier est consZquent mais les ou-
vriers sontcompZtents, volontaires
etdZterminZs. Merci aux membres
des commissions qui planchent sur
le sujet ; vous savez que vous Zcri-
vez une page historique, que les dZ-
cisions prises seront dZcisives.

Cette annZe 2006 sera une annZe
charniere. |l faudra, dans les mois
" venir, continuer "~ porter ce
projet jusqud" son terme et ensui-
te il faudra le faire vivre, grandir et
Zvoluer.

E)Straits du dis~cours
du prZsident de IOUPRa
Claude Taillard
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UPRa
Monthéliarde

n Space 2006

Le concours montbZliard du Space
change de jour, il se dZroulera le
jeudi au lieu du mercredi.

Pensez ~ le noter et ~ programmer
votre visite : jeudi 14 septembre 2006
b Space - Rennes.

fleveurs de IOOuest adhZrents de
IOUPRa, pensez ~ dZclarer vos vaches
aupres de votre syndicat montbZliard
avant le 15 juillet 2006.

n 156 dOlsu

et 509 kg de carcasse !
Polka, une Faucon Bois Levin de [IOEARL
Laprevote * Venisey en Haute-Sa™ne
vient dOstre abattue " I0%.ge de 6 ans
et demi pour un poids vif de 1 087 kg
et 509 kg de carcasseE mais apres
une lactation de 13 065 kg de lait en
305 jours “32,9de TP !
Lait, TP, revenu viande, elle illustre les
qualitZs de la race montbZliarde.

n Meilleurs jeunes pointeurs
Fabien Barthelet, de Grande-Rivisre dans
le Jura, a ZtZ sacrZ ~ Paris meilleur
jeune pointeur de la race montbZliarde.
Il est suivi de RZmi AndrZ de Haute-
Loire et de Nicolas Joannon du Rh™ne.

n Record battu

Toutes nos fZlicitations et surtout
remerciements raciaux ~ Maurice
Raccurt du Montellier dans IOAin pour
son affichage sans faille du potentiel
laitier de la race montbZliarde.

12 098 kg de lait ~ 36,74 de TB et
33,34 de TP soit 848 kg de matisre
utile par vache et par an.

Maurice Raccurt termine deuxisme de
la top liste Ztablie par la revue C Pro-
duction Laitisre Moderne (PLM) E et
bien entendu, premier montbZliard.

E I0herbe : E noter dans cette top
liste que la montbZliarde rafle la mise
dans la top liste taux protZique herbe
(sans mass cultivZ) oe les dix premiers
Zlevages sont monthZliards avec Ray-
monde Perrin (25) “ 38,14 et 8 354 kg
(dont le troupeau complet sera mis en
vente aux encheres par Socobem le
11 octobre 2006).

n Contr™le laitier

LamonthZliarde en croissance en 2005
avec +6 472 lactations pour atteindre
387 912 vaches contr™|Zes.

Durant la meme annZe, la holstein a
perdu 10 983 vaches et la normande
5503.

C™tZ performances, le TP sOest amZ-
liorZ de 0,1 point et le niveau de pro-
duction de 136 kg.

Ont collaborZ " la rZdaction de ce numZro :

Jo'l Alpy, Guilhem Brouze, Jean-Paul
Brun, Patrick Chappaz, David Dupassieux,
CZdric Fourcade, Damien Grisouard,
Jean-Marc Perret, Jean-Luc Raymond,
Jean-Marc Vacelet.
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Concours gZnZral agricole 2006

Parisette sacrZe
championne

Parisette (Foucray/Bois Levin) ~ IDEARL Grosjean
de Domprel, remporte le prix de championnat
adulte du Concours gZnZral agricole 2006. En 2005,
elle avait ZtZ sacrZe championne et meilleure
mamelle adulte au MontbZliard Prestige.

ans le cadre du Concours gZnZral
agricole le 26 fZvrier dernier, 41 mont-
bZliardes ont investi la capitale. Ce

rendez-vous annuel rassemble I0Zlite de la
race montbZliarde.

Une entrZe remarquZe

Les Zleveurs ont dOentrZe de jeu emmenZ
les spectateurs dans un tour de France des
rZgions et des fromages liZs " la race. Avec
dZgustation dans les gradins sOil vous plat !
Ensuite le classement des sections sOest mis
en place sur deux rings, Emmanuel Donnet,
Zleveur en Sa™ne-et-Loire, est chargZ de dZ-

Le comitZ de la FZdZration europZenne en visite au
Gaec du Lancier " Petit-Villard (Jura)

llemagne, Autriche, Croatie, Hon-
A grie, Italie, RZpublique tcheque,

Serbie, Suisse, SlovZnie, ont Zchan-
gZ leurs vues dOavenir sur les races pie
rouge autour de la race montbZliarde.
ToutdOabord, le concours MontbZliard Pres-
tige a ZtZ un magnifique support pour pro-
mouvoir le potentiel laitier et la puissance,
gage de longZvitZ et de fertilitZ. Ensuite la
dZcouverte de la filisre lait rZgionale B fil
conducteur de la journZe du vendredi B par
la visite de la fromagerie de Vernierfontai-
ne puis du fort Saint-Antoine avec ses 65 000
meules de IOaffineur Marcel Petite, ont per-
mis dOaborder les valeurs qualitatives du

fcole des jeunes

Cru 2006

Quatre Zlsves de BTS production animale du lycZe agricole de
Dannemarie-sur-Crete ont organisZ une Zcole des jeunes Zleveurs
montbZliards les 31 mars et 1° avril 2006. Lavage, paillage,
tonte, dressage, clippage, prZsentation au juge et jugement ont
7tZ abordZs sous 10iil complice de trois formateurs : Ana'l
Cassard, Anne-Laure Bontemps et Mathieu Theunissen.
FZlicitations " cette Zquipe qui a ensuite soutenu IOUPRa Mont-
bZliarde lors du MontbZliard Prestige et merci au lycZe agricole

pour le soutien logistique prZcieux.

Héléne Réotrens

partager les sections adultes, et Fabrice
Garneret, de Villers-Saint-Martin dans le
Doubs, les sections jeunes.

Rocaille, la consZcration

La cZlsbre Rocaille a remportZ le prix de la
meilleure mamelle adulte, cette fille de Fa-
natique sur Juvisy appartenant~ Jean-Louis
Bernard, tient toutes ses promesses. Les
lactations sOencha’nent et la mamelle ne
bouge pas. En 2004, elle avait ZtZ sacrZe
championne et meilleure mamelle jeune, et
en 2005, meilleure mamelle adulte.

En adulte, Parisette dZcroche le titre de

Championne adulte Paris 2006 : Parisette (Foucray/Bois Levin)
Meilleure lactation : 2 © 305j 10.713 kg " 41,3 TB et 32,6 TA.
Production totale : 21 277 kg en deux lactations

~IOEARL Grosjean Jacques B Domprel (25)

championnat gr¥%.ce ~ ses qualitZs de ma-
melle et sa tres bonne harmonie gZnZrale,
vache profonde avec un excellent bassin.
Le juge a attribuZ le championnat jeune ~
la vache la plus mzre et la plus chic, elle
sOappelle Sarbacanne, fille de Joblandin sur
Opaline (championne jeune Paris 2003).
Elle appartient au Gaec Regnaud-Louvet
de Malbrans.

Le concours sOest conclu par la remise des
prix du challenge national UPRa, cOestIOEARL
Laprevote * Venisey (70) qui se hisse en
premiere place.

FZdZration europZenne pie rouge

lait. Enfin, la rZception exceptionnelle du
Gaec du Lancier dans le Jura avec la prZ-
sentation individuelle D appuyZe par Jura-
BZtail B de 35 vaches, auramarquZ les esprits
sur la qualitZ de nos mamelles et la rZsis-
tance aux mammites. Nous avons I” confor-
tZ la rZputation de la race.

La notion de race

Le comitZ aura aussi apprZciZ I0accueil cha-

leureux du Conseil rZgional de Franche-
ComtZ et la prZsentation technique, claire
et concise, des progres dans le domaine de
la sZlection assistZe par marqueurs, rZali-
sZe par IOUmotest.

il

ImpressionnZs

Dix pays se sont rZunis ~ Besaneon

du 24 au 28 mai derniers pour le comitZ 2006
de la FZdZration europZenne pie rouge.
Cette fZdZration a ZtZ crZZe en 1962 sous
l'impulsion de la France et s'est petit ~ petit
Ztendue dans toute 'Europe.

Techniquement, le groupe a travaillZ sur
|Gindexation morphologique europZenne
avec des premiers rZsultats en vue dOici un
an. LOltalie a fortement appuyZ la deman-
de, confortZe par 10Ztude de IQInstitut de
10Zlevage, sollicitZe par IOUPRa MontbZliar-
de, pour avancer dans ce projet. Le testage
europZen est donc plus que jamais utile et
nZcessaire.

Politiquement, le comitZ sOest Zmu des dis-
cussions en cours au sein de la Commission
europZenne sur la notion de race. Parmiles
propositions formulZes, certaines posent
clairementla question de |Oavenir des races,
de leurs noms et de leurs propriZtZs.

Nl T

Le cru 2006 de IOZcole des jeunes Zleveurs montbZliards
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Travailler

sur toutes les
qualitZs

LOactualitZ syndicale de nZgociation sur
le prix du lait incite " porter le regard

sur ce produit et la notion de qualitZ.

Un, il est utile de rappeler quelques
principes sur le taux protZique du lait et
deux, il existe de nombreux autres angles
de vue sur la qualitZ du lait.

Iy a dOabord la qualitZ nutritive du lait,
celle qui fondamentalement justifie

notre production et donne “ la vache
ses lettres de noblesse et ce lien si Ztroit
avec le citoyen.

Ily a la qualitZ technique du lait. g ce sujet,
IGZvolution des criteres de qualitZ du lait
introduits dans le paiement du lait

aux producteurs, est instructive : le taux
butyreux est apparu en premier, suivi assez
longtemps apres du taux azotZ remplacZ
assez vite par le taux protZique. Est venu
ensuite celui de la qualitZ cellulaire, signe
de perte de valeur fromageable du lait
mais aussi signe dOexemption dOutilisation
dOantibiotique et donc de risque

de trouver leurs rZsidus. Il y a aussi

la qualitZ bactZriologique tres importante
pour les fromages au lait cru comme le
mont-dOor par exemple. EtI", qualitZ rime
aussi avec traeabilitZ du lait : du fromage
au producteur en passant

par les transformateurs et les entreprises
de stockage.

Sur le plan de la qua~litZ technique du lait,
toutes les rZgions nOont pas la meme
histoire. La tres ancienne tradition
fromagere du berceau de larace
montbZliarde, avec ses petites unitZs
villageoises de transformation

et le paiement des producteurs en fonction
de la qualitZ des fromages vendus,

ont forgZ les qualitZs protZiques

et de rZsistances aux mammites, mises
en Zvidence aujourdOhui dans la race.
Etsur ces terres, il y a aussi la prise

en considZration de la richesse
microbienne du lait qui donne gozt

et typicitZ aux fromages de garde.

Tous ces critsres concernent I0Zleveur
laitier, et I0Zleveur montbZliard plus encore
que les autres, concernZs par la qualitZ. Il
faut les intZgrer pour satisfaire nos filisres.

Dossier

Produits laitiers

Transformation fromagere

MontbZliarde

et qualitZ du lait

| Riche en matiere protZique et en casZines, le lait

des vaches montbZliardes est trs adaptZ
" la transformation fromagere. Plusieurs rZgions

franeaises I0ont adoptZ. Et son succes sOexporte meme
{ au-del” de nos frontieres.

71 litres par Franeals

COest bien connu, les Franeais
apprZcient les bons petits
plats et les repas conviviaux
mais ils veulent aussi avoir
une alimentation saine

et ZquilibrZe. Nous allons voir
avec Caroline Hortan,
animatrice au Cidil, que les
produits laitiers ont une place
de choix dans ces deux
dimensions plaisir et santZ.

Pouvez-vous nous rappeler quels
sontles apports nutritionnels des
produits laitiers ?

CH : Toutd®abordily ale calcium. Un adul-
te en contient 1 kg sous forme dOos et de
dents. Apres je citerai les sels minZraux et
les oligo-ZIZments tels que le phosphore,
le potassium, le sodium, le zinc, IQiode et le
sZlZnium. Viennent ensuite les protZines
animales du lait qui contiennent tous les
acides aminZs y compris ceux dits essen-
tiels que notre corps ne peut fabriquer lui-
meme. Ensuite on peut citer les vitamines
du groupe B, la vitamine A ainsi que de la
vitamine D. Le lait apporte aussi des ma-
tieres grasses. Celles-ci bien que ne devant
pas stre consommZes avec exces, ne doi-
vent pas non plus stre bannies de notre ali-
mentation. Je terminerai par le lactose qui
se transforme en glucose, principale sour-

ce dOZnergie de IQorganisme. Il est in-

dispensable au bon fonctionnement des
muscles et du cerveau.

Quelle est la place du lait et des
produits laitiers dans IQalimenta-
tion des Franeais ?

CH : En 2002, chaque Franeais a consom-
mZ en moyenne 71 litres de lait, essentiel-

88% des Franeais jugent les produits laitiers indispensables ~ leur alimentation

lement sous forme de lait demi-ZcrZmZ. Par
rapport aux habitants des autres pays, les
Franeais ne sont pas de gros consomma-
teurs de lait, mais plut™t de fromage.

Les yaourts ont Zgalement le vent en pou-
pe, notamment ceux enrichis en ferments
lactiques, apprZciZs pour leurs vertus sur le
bien-etre.

Quelle est IOimage des produits
laitiers chez les Franeais ?

CH : Elle est trss bonne comme nous prou-
vent les divers sondages effectuZs. 92%
estiment quOils sont bons pour la santZ,
95% disent quOils favorisent la croissance des
enfants et 88% les jugent indispensables *
|Galimentation.
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Taux protZique et casZines

LOaptitude
fromagere du lait

LOaptitude fromagere du lait traduit IQaptitude

dOun lait ~ donner un bon rendement fromager

et un fromage avec de bonnes qualitZs organoleptiques
(gozt, texture). Cette aptitude est principalement liZe

" la teneur en matisre grasse et aux quantitZs de casZines
du lait. DOautres facteurs comme le pH ou le calcium

sont Zgalement importants.

uantitZs de casZines et non taux

protZique, pourquoi ? Il y a en

effet dans le taux protZique des
protZtes solubles (polypeptides) qui ne
restent pas dans le fromage et qui partent
avec le lactosZrum. Pour autant, le taux pro-
tZique mZrite-t-il la critique actuelle ? Il
para’t utile ici de rappeler que : le taux pro-
tZique est plus facile ~ mesurer que le taux
de casZine ; I0analyse est meilleur marchZ,
et ce nOest pas neutre quand on sait que
plusieurs dizaines de millions dOana-
lyses sont faites chaque annZe, et enfin que
C dOun point de vue pratique, dans un contex-
te gZnZtique donnZ, en dehors des laits
mammiteux, colostraux ou de toute fin de
gestation, le taux protZique du lait, tel quOil
estmesurZ en France, est un indicateur tres
prZcis du taux de casZines dans notre Zchan-
tillon de 551 donnZes, il explique " ui seul
93% de la variabilitZ du taux de casZines E
Zcrivent JB. Coulon et al dans C Facteurs
de variation de la proportion de casZines
dans les protZines du lait de vache E, INRA
production animale 1998, 11 (4), 299 B 310.

Taux protZique,
un indicateur efficace

Il existe diffZrentes protZines du lait :

la b-lactoglobuline, la k-casZine et lesa-S1
et a-S2-casZines. Ces lactoprotZines ont
des variants. COest dire que pour des lon-

Relation entre les taux de casZines et de
protZines du lait (dOapres Coulon et al -
1998). Dans cet essai, la variabilitZ du
taux protZique du lait Ztait .
essentiellement due " la variabilitZ du
stade de lactation des animaux (entre 20
et 300 )

Taux de caséines (gkg)

424

26

224

T T T T T T
24 28 32 36 40 44 48
Taux protéique (g/kg)

gueurs identiques, quelques acides aminZs
different. Par exemple entre le variant A et
le variant B de la k-casZine, le 136 acide
aminZ estQisoleucine " la place de la thrZo-
nine et en 148° position, IOalanine rempla-
ce |Oacide aspartique. Cela para’t bien faible
comme diffZrence mais cela suffit ~ crZer
une forme de protZine diffZrente lors du
caillage du lait. Le caillZ est plus ferme et
plus fin, il enferme plus de matieres et le
rendement est amZliorZ de 4~ 8% selon le
type de transformation.

Rechercher les variants B

En gZnZral les allsles dits B sont plus favo-
rables. Par exemple les variants B de
la b-lactoglobuline et de la k-casZine aug-
mentent le rapport casZines sur protZines.

En plus le variant B de la b-lactoglobuline

entra’ne une diminution de la teneur en

protZines solubles.

Historiquement, le variant B de la k-casZi-
ne est reprZsentZ " hauteur de 37% dans

la population (mesures de 1965, 1976 et

1987). Mais depuis ces rZsultats tous les
taureaux sont typZs, IQinformation appara’t
sur le catalogue et le suivi rZalisZ par
IOUPRa" la demande de la filisre lait en 1999
fait appara’tre que la diffusion a toujours ZtZ

en faveur du variant B, sauf en 1998. En 17
ans, la diffusion moyenne a ZtZ de 49%.

La sZlection
va dans le bon sens

Par contre, le variant B de la §-lactoglobu-
line nOest pas suivi, faute de test facile dOac-
ces. Le dZveloppement de la gZnomique
permettra peut-stre dans quelques annZes
dOamZliorer la faisabilitZ de ces tests.
Mais "~ 10Zchelle des troupeaux et du lait
ramassZ sur une tournZe dOun camion, 10in-
cidence des variants est tres faible et tres
lente.

IIfaut retenir CquOen pratique, lamesure du
taux protZique du lait chez les animaux in-
demnes de mammites, reste un tres bon in-
dicateur du taux de casZines, dontil explique

“ lui seul 93% des variations E et le graphe
ci-contre IGillustre parfaitement : taux pro-
tZique et casZines vont de pair y compris
pour des TP tres ZlevZs.

Le salers est fabriquZ " partir du lait de montbZliarde dont la ration

comprend plus de 70% dOherbe

fvolution de la diffusion du variant B de la kappa-casZine
par la voie m%le dans la population montbZliarde
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Certes, le taux cellulaire et les fins de ges-
tation ne respectent pas cette regle.
Mais ne prenons pas IOexception des laits
de fins de gestation riches en TP et moins
fromageables pour remettre en cause la

Effets de la

regle gZnZrale qui justifie un paiement du
prix du lait proportionnel au taux protZique.
Y aurait-il des arguments non techniques
derriere la volontZ de faire baisser la
prime au TP ?

marche

des animaux

mais plus ou moins autorisZe selon 0in-

tensitZ de la production fourragere.
ImposZe dans certains cahiers des charges,
elle nOest pas sans influence sur le lait pro-
duit par les animaux.

I e p%turage est une pratique courante

mentent nettement (+1,0 pour le TP) ;

> le taux cellulaire augmente aussi de
115000 cellules mais surtout tres fortement
chez les vaches dZj" atteintes d'infection.

La marche nOest donc pas sans incidence
Zconomique sur le prix du lait et dZpend for-

Lors dOune expZrimentation * IOINRA de Theix tement du niveau sanitaire des vaches des

entre deux lots dOanimaux marchants ou non
et de deux races (tarentaise et monthZ-
liarde), il a ZtZ dZmontrZ que 9,6 km de
marche par jour entra’nent :

> une diminution de la matiere seche ingZ-
rZe -2,1 kglj et du niveau de production
-2,5kg;

> taux butyreux et taux protZique aug-

le dZbut de la marche.
Il est de ce fait conseillZ dOaugmenter pro-
gressivement la distance des animaux.

Effect of extreme walking condition for
Dairy Cows on milk yield, chemical compo-
sition and Somatic Cell Count. Coulon JB et
al, 1998 JDS 81:994.1003
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montbZliards

~ 10 Ztranger

Le Glebe

Brethan dOlrlande

Avec le lait de leur troupeau
de montbZliardes, les
Tiernan fabriquent une
sorte de gruyere irlandais :
le Glebe Brethan.

avid et Margaret Tiernan exploi-
D tent 40 ha au nord-est de IOlrlan-

de. lls possedent une cinquantaine
de laitieres, presque toutes montbZliar-
des. Les premieres montbZliardes ont ZtZ
importZes avec Coopex en 1993 ; de-
puis, leur nombre ne cesse de crotre.
David 10a choisi au dZpart pour la valeur
bouchere des taurillons, la richesse en
matisre protZique, la longZvitZ.
Depuis 20 ans, les Tiernan revaient de
produire du fromage. Ils concrZtisent ce
projet en 2003, en venant en Franche-
ComtZ dZcouvrir et apprendre les regles
de fabrication du comtZ.
Une fois ateliers de fabrication, dOaffi-
nage et de conditionnement construits sur

leur ferme, ils dZbutent leur production
au printemps 2004.

David, quel fromage fabriquez-
vous ?

C Nous produisons le Glebe Brethan, cOest
un type de gruyere fabriquZ uniquement
avec du lait cru de montbZliarde durant
la pZriode de p%turage (mars "~ novem-
bre en Irlande). COest la race idZale, son
lait de qualitZ estvraiment supZrieur pour
la fabrication fromagere. Notre moyen-
ne est de 7 956 kg/VL/an " 3,47 de TA
avec 1 200kg de concentrZs par VL/an.
En 2005, nous avons produit 2 500 kg de
fromage et nous espZrons augmenter
pour rZpondre ~ la demande. E Apres
une pZriode de prospection dans les ma-
gasins locaux, les marchZs fermiersE les
consommateurs irlandais apprZcient et
redemandent ce concentrZ de lait de
montbZliarde ! Reconnaissance pour leur
travail, le Glebe Brethan a remportZ
rZcemment deux mZdailles dOor au
concours irlandais IFEX des fromages !

David Tiernan en cave d'affinage, fier de sa production irlandaise de fromage !

Michel Chaubert devant sa ferme et ses gZnisses tres dociles.
Le toit du hangar est ZquipZ dOune double paroi dans laquelle circule |Oair pour
se rZchauffer avant de servir ~ ventiler le fourrage

Les produits
frals bio en Suisse

Michel Chaubert en Suisse
Zlsve des montbZliardes
"la Grangette " 700 metres
dOaltitude sur les bords

du lac LZman.

La production laitiere

en agriculture biologique
est transformZe en produits
laitiers frais.

uite " une initiative paternelle, le trou-
&eau utilise exclusivement de la
emence montbZliarde depuis 1967.
Et ce par IQintermZdiaire de la FZdZration
des sZlectionneurs de bZtail bovin (FSBB),
historiquement tres liZe ~ la montbZliarde
et” Jura-BZtail. Sur les terres lourdes et hu-
mides de |Oexploitation, IQintensification four-
ragere Ztaitmal suppor tZe. Michel Chaubert
adonc choisi de revoir son systeme de pr o-
duction. Depuis huit ans, apres deux an -
nZes de reconversion, IC)eproitation esten
agriculture biologique et 225 000 kg de lait
sont produits annuellement par les 25 mont-
bZliardes. La moyenne de croisiere est pro-
che de 8 300 kg de lait~ 32,7 de taux azotZ.
Les qualitZs dOZleveur de Michel font mer-

veille : C Dans notre systeme, il faut obser-
ver les animaux en permanence et interve-
nir en amont du mal ou, au pire, des les
premiers sympt™mes quQil faut sans faute dZ-
celer E.Et rien nOest laissZ au hasard : choix
des variZtZs fourrageres, date de pY%turage,
date de rZcolte et mode de sZchage en gran-
ge. Les choix gZnZtiques de I0Zleveur sont
clairs : Zviter la vache ~ problsme. C Des le
dZbutjOai utilisZ les index fonctionnels et sur-
tout I0index CEL de rZsistance aux mammi-
tes. JOinsiste aussi sur la qualitZ des mamelles

mais c™tZ format, je nOai pas dOavis. JOessaie

aussi dOutiliser un maximum de taueaux du
catalogue E.

C En agriculture biologique, la bonne ma™-
trise de la production est essentielle et la
montbZliarde me convient tout ~ fait. En
plus, c™tZ viande, elle est tres prisZe et le
complZment de revenu nOest pas nZgligea-
ble E, note aussi I0Zleveur.

Rencontrer Michel et discuter avec lui de
ses choix et de ses montbZliardes, cOest
un plaisir. Et cOest aussi un bonheur de le
voir se distinguer sur les concours, notam-
ment avec Loupette (Louksor/Dallas) mais
surtout Harissa (Impoli/Faucon B 8 905 kg
en seconde lactation), vice-championne ~
SwissOexpo, championne * Saint-Gall et *
IOArc jurassien.

TZmoignage de Nevio
Russi, Zleveur italien

G JOhabite dans le Frioul pres de la frontisre slovene ; cOest une rZgion italienne os la pro-
duction fromagere est prZpondZrante. La viande est aussi bien valorisZe, ce qui explique
la place tenue par la race locale : la Pezzeta Rossa[NDLR : la pie rouge italienne qui utilise

la gZnZtique fleckvieh et montbZliarde].

C Depuis une dizaine dOannZes, je nOutilise que des taureaux montbZliards, pour augmen-
ter la quantitZ de lait et la qualitZ des mamelles. Elle mOapporte entisre satisfaction, avec
son faible niveau de cellules somatiques et un pourcentage de protZines supZrieur ~ la

fleckvieh. E
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Dossier

Transformation ~ la ferme

Une solution
pour IOavenir

Pourquoi la montbZliarde s'est dZveloppZe dans le berceau
de la salers ? Comment faire vivre plusieurs mZnages

sur une meme structure ?

jtuZ ~ une dizaine de kilometres

S@est dOAurillac, le Gaec de IOAlIZe-
OEspinet est une affaire de famille.

E 730 metres dQaltitude, I'exploitation de
16Zlevage Lours se fond dans le paysage.
Lucien Lours sOest installZ en 1969 avec
50 000 litres de quotas en systeme tradi-
tionnel salers (allaitement du veau suivi de
la traite). Pour sOinstaller, ses enfants, Kari-
ne, Patrick et Laurent se lancent dans la
transformation en 1984 afin de C valoriser
le lait sans agrandissement foncier E

LOadoption de la montbZliarde

Afin dOaugmenter la production par vache,
|0Zlevage se tourne vers la montbZliarde,
plusieurs facteurs ont fait pencher la balance :
C On ne voulait pas partir en primOholstein.
Le pere recherchait une race quiluirappelle
la salers pour la valeur bouchere. La mont-
bZliarde avait une image de fromagere E ,
explique Laurent Lours. Les premisres mont-
bZliardes arrivent en 1985 en meme temps
que IQinstallation de Patrick et [OannZe sui-
vante, le troupeau, entirement montbZliard
se compose d'une quarantaine dOanimaux.

Transformation ~ la ferme

La premisre mise aux normes de Oatelier
de transformation avait ZtZ rZalisZe en 1992.
En raison de |Oagrandissement du quota, il
sOest avZrZ nZcessaire de recommencer.
L'ancienne nurserie estrZamZnagZe en ate-
lier de transformation et de vente en 2004.

Cantal et salers

C Au dZpart, IDobjectif de la transformation
Ztait de gagner 1 franc du litre de lait. Au-
jourdOhui, nous sommes presque * 2 francs E,

Carte de visite

Vezac

4 associZs : Christiane, Karine,
Patrick et Laurent

120 ha de SAU dont 104 ha de
surface fourragere, 9 ha de blZ
et 7 ha de mass

53 vaches ~ 7 209 kg de lait ~
39,4 TB et 33,8 TP

210 000 litres livrZs " la SociZtZ
laitiere du Haut-Cantal de
Mauriac. Prix moyen : 0,313 e

235 000 litres en vente directe,

transformZs en cantal et salers.
Les pieces sont vendues

en blanc chez un affineur,

les fts Dischamps (63 - Sayat).
Prix moyen : 6,25 e le kilo

de fromage transformZ

MONTBfLIARDE

souligne Laurent Lours. La plus-value en-
gendrZe par la production fromagere nOest
pas sans travail. La transformation du lait
est rZalisZe deux fois par jour juste apres
la traite en salers ou cantal. Elle reprZsen-
te un plein-temps sur |Oexploitation. Les
autres contraintes sont dOordre sanitaire.
Trois prZlsvements par la laiterie et quatre
prZlsvements en G blancs E par IQaffineur
sont analysZs chaque mois. Une ZpZe de
Damocles est au-dessus de la tete de chaque
producteur fermier.

Le rendement fromager oscille entre 8 et
10 litres suivant la pousse de IOherbe et la
richesse du lait. C Les premisres montbZ-
liardes nOavaient pas du tout de taux E
explique Laurent Lours. IntZressZs par la
gZnZtique et la sZlection de leur troupeau,
les accouplements sont ciblZs sur le taux
protZique dans un premier temps. Aujour-
dOhui, les taux ont toujours la primeur mais
latraite, le lait et la morphologie suivent de
pres. Au fil du temps, IQeffort portZ sur la
sZlection devient une passion : la dZsor-
mais illustre LZgende (Tartars/Pharaon) en
est la preuve la plus concrete.

Herbe I0ZtZ et maes IOhiver

En hiver, [Dalimentation des vaches laitisres
se fait ~ base dOune ration semi-complete
depuis un an. Le changement de mode de
distribution a tres sensiblement amZliorZ
|GappZtence de la ration. Patrick et Laurent
confirment : G SurlOhiver 2004-2005, la pro-
duction a augmentZ. Nous sommes prati-
quement”8000 kg de moyenne. Les grosses
vaches ont beaucoup mangZ et elles ont
produit plus de lait. E

La ration estivale se compose exclusive-

Le caillZ est ZgouttZ plusieurs fois ~ I0aide dOune presse pneumatique

ment dOherbe entre le 10 avril et le 15 no-
vembre (pZriode de production du salers),
gZrZe en p%oturage tournant. Les vaches
sont complZmentZes avec 1 kg de blZ et
2 kg dOun mZlange mass-orge. Les gZnisses
velent au mois de septembre-octobre avec
une volontZ dOavancer tous les ans vers le
mois de juin-juillet. Le troupeau des vaches
laitires vele en deux pZriodes : au printemps

et "~ IQautomne. Les velages de printemps
permettent de produire du lait destinZ " la

transformation en salers et valorisent au
maximum la pousse de IOherbe.

Avenir = transformation

C Avec la mise aux normes des b%.timents
et de |Oatelier de transformation, nous arri-
vons en rythme de croisiere E, affirment les
associZs. Mais le mot de la fin revient *
Christiane, la maman : C si on ne transfor-
mait pas, on ne ferait pas vivre quatre mZ-
nages sur la ferme. E

Les Ztapes de la fabrication

AOC salers

Le salers est la seule AOC 100% fermisre

Le salers est fabriquZ " base de lait cru et
entier. Sa fabrication est autorisZe pendant
la pZriode de C mise " IOherbe E cOest-"-
dire entre le 15 avril et le 15 novembre
(dZclaration de mise " IOherbe). Dans le ca-
hier des charges, le salers est produit " par-
tir de lait de salers ou de montbZliardes
dont la ration comprend plus de 70%
dOherbe. Apres la traite, le lait est trans-
formZ immZdiatement avec de la prZsure,
puis travaillZ dans une gerle en bois. Suite
au caillage, la p%ote est pressZe et repose
ensuite pendant 12 " 24 heures. Puis elle
est broyZe, salZe etmise en moules. Le pres-
sage du fromage dure 48 heures. Toute cet-
te phase est rZalisZe chez les producteurs.
Les fromages sont vendus en blanc " un af-
fineur qui les conserve entre trois mois et
un an en cave profonde, fra"che et humide.
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AOC cantal

Le cantal est fabriquZ avec du lait de vache
emprZsurZ, non cuit, avec broyage entre
deux pressages, salZ deux fois pressZ.
Pour obtenir IOappellation cantal, les fro-
mages sont affinZs au minimum trente jours.

Ration hivernale

Ration semi-complste (mZlangeuse) Zquili-
brZe " 28 kg de lait. Au-dessus, distribution
au DAC dOune VL 2,5 litres .

Ensilage de maes : 8,25 kg MS

Ensilage dOherbe : 6,30 kg MS

Tourteau tannZ mZlangZ : 1,2 kg

Luzerne dZshydratZe : 1 kg

TIVA Fibre : 1 kg

Foin de prairie permanente : 2,13 kg
Corral : 0,6 kg

BIZ tendre: 0,87 kg

Le caillZ est ZgouttZ plusieurs fois " I0aide
dOune presse pneumatique.
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Apres emprZsurage, le lait caille dans la
gerle en bois. Le petit-lait est aspirZ puis
consommZ par des porcelets. Environ
60 porcs charcutiers sont engraissZs chaque
annZe et vendus " un boucher -charcutier.
Apres pressage, la p%ote repose pendant
12 heures. Elle sera broyZe, salZe puis pres-
sZe dans un moule " salers ou cantal.
Chaque semaine, |0affineur ramasse les
fromages en blanc. Les fromages salers ou
cantal se prZsentent sous la forme dOun cy-
lindre aux dimensions variables (38~ 48 cm
de diametre), pesant de 35 " 45 kg. lls sont
affinZs entre 3 et 12 mois.

Salers apres six mois dOaffinage : chaque sa-
lers estidentifiZ par une plague dOaluminium
rouge qui comporte les numZros du lot du
fromage et le nom du producteur. Les em-
preintes gravZes en creux surlOune des deux
faces du fromage C Salers-Salers E certi-
fient IOAOC.




MontbZliard Prestige 2006

Le Prestige,
la rZfZrence
en montbZliarde

Le parc des expositions

de Micropolis (Doubs)

aouvert ses portes " I0Zlite
montbZliard fin mai dans
IOambiance ZpicZe et mZtissZe
de I0”le cubaine, invitZe
dOhonneur de la foire
comtoise.

e MontbZliard Prestige devient une rZ-
Lerence pour la race. Ce concours ras-

semble aujourdOhui 119 exposants, toutes
les rZgions de France sont reprZsentZes ex-
ceptZ la Bretagne etle Sud Ouest. Pas moins
de 240 vaches ont dZfilZ sur le ring devant
un public nombreux et fidele chague annZe.

Discipline et professionnalisme
LajournZe de mercredifut consacrZe au ju-
gement des sections. 24 sections se sont
encha’nZes dans une discipline exemplai-
re sous |Qlil avisZ de trois jurys. Fabien Car-
teron, Zleveur " Aillevans (70), a brillamment
classZ la catZgorie espoir. Pascal Rey des

> LE PALMARéS

Verrisres en Suisse a officiZ dans la catZ-
gorie jeune tandis quOAlexandre Deliaval
de Rix (39) a dominZ son sujet dans la ca-
tZgorie adulte.

La consZcration

Le jeudi a ZtZ fort en Zmotion. Les prix de
championnat se sont succZdZ en dZbut de
matinZe. LOZlite de la race a brillZ devant
un public chaleureux dont faisait partie le
comitZ de la FZdZration pie rouge euro-
pZenne. LOZlevage Drot Michel de Beaune
sOillustre en obtenant le championnat espoir
et jeune avec Union (Micmac/Ezozo) et
Splendeur (Jorquin/Canari). Le clou de la
prZsentation pour le visiteur fut le challen-
ge interrZgion remportZ par le Doubs et le
Territoire de Belfort, ainsi que les lots
dOZlevage gagnZs par Araud Malfroy (25
- Les Hopitaux-Vieux) pour la catZgorie A,
le Gaec AndrZ (25 - Servin) pour la catZ-
gorie B et le Gaec flevage Cussac-Fouillet
(15 - Alleuze) pour la catZgorie C.

Ce rendez-vous devient un outil de pro-
motion " la hauteur des ambitions natio-
nales etinternationales de lamontbZliarde.

Mamelle espoir Urraca Micmac/Electro Gaec Regnaud-Louvet IZS—MaIbrans
Mamelle jeune SpirZe Ivomex/Joyeux Arnaud Malfroy 45-Les Hopitaux-Vieux
Mamelle adulte
et champ. adulte Rocaille Fanatique/Juvisy | J.-Louis Bernard 39-Chilly-s/Salins
Champ. espoir Union Micmac/Ezozo Earl Michel Drot 1-Beaune
Champ. jeune Splendeur | Jorquin/Canari Earl Michel Dr ot 21-Beaune
En Hollande

Splendeur, championne jeune (Jorquin/Canari), M.L. : 2°, 254 j, 8 854 kg " 36,1 TB
et 34,5 TA. 16 708 kg en deux lactations, ~ IOEARL Drot Michel de Beaune (21)

Foire comtoise

Opaline, la star

deur nature en bronze acheva le Mont-

bZliard Prestige en apothZose. Cette
star de la foire comtoise, avec ses 850 kg,
a attirZ 10iil de nombreux visiteurs.
Cette montbZliarde sculptZe par M. Guyon
de Haute-Sa™ne, est un challenge initiZ par
la communautZ de communes du val de
Morteau et IOUPRa MontbZliarde. La
mission de |Qartiste : G cloner E Opaline, la
vache laurZate des derniers concours, ap-
partenant au Gaec Regnaud-Louvet " Mal-
brans et ajuster au mieux sa morphologie
pour aboutir ~ la montbZliarde idZale et
donc au standard de la race.
Cette sculpture sera installZe sur la com-
mune des Fins, dominant le val de Morteau,
o« la race montbZliarde a pris ses racines.
Elle sera le symbole de tout le travail de
sZlection accompli depuis plusieurs gZnZ-
rations dans le berceau.

La prZsentation dOune montbZliarde gran-

La vedette du MontbZliard Prestige 2006
nOZtait pas en orE mais de bronze !

Nous reviendrons dans le prochain numzro
sur [Oartiste Christian Guyon, et sur ces trois
ans de dur labeur consacrZs " cette luvre.

Portes ouvertes montbZliardes

Le 2 mars demier, la sociZtZ Koole & Liebregts, distributrice de gZnZtique montbZliarde aux Pays-Bas, a organisZ une prZsentation
raciale : 80 betes Ztaient prZsentes dont 70 vaches laitires et une dizaine de gZnisses proposZes " la vente.

la montbZliarde en race pure comme

en croisement. Les vaches Ztaient
triZes par themes dans lesquels nous trou-
vions des animaux exceptionnels en comp-
tages cellulaires, avec de bons intervalles
velage-velage, dOexcellentes productions
laitieres ou taux protZiques, ou encor e
de remarquables aptitudes boucheres.
Ensuite trois lots de vaches reprZsentaient
les diffZrentes utilisations de la montbZ-
liarde dans ce pays : des animaux issus
de croisements montbZliard x MRY ou
montbZliard x holstein frisonne et enfin la
montbZliarde en race pure issue de I'Zle-
vage Ec Merkens et B. Van Donselaar de
Langbroek. Ce dernier possede depuis deux
ans un troupeau de 100 montbZliardes ~
plus de 8 000 kg de lait en moyenne en pro-
venance du Jura, et ceci en remplacement
de son troupeau holstein.

LOexposition prZsentait les qualitZs de

Du croisement " la race pure
L'association Koole & Liebregts prZsentait

Zgalement trois descendances de taureaux
montbZliards importZs de France et utili-
sZs dans les trois types de systeme. I
s()agissait de Izara, Ibidem et Lautechaux.
Durant toute la journZe, les visiteurs ont pu
apprZcier les animaux et participer ~ des
dZmonstrations de pointage et de mensu-
ration telles quQelles sont rZalisZes en
France. Des renseignements techniques
relatifs * celles-ci ont ZtZ donnZs au public
afin dOexpliquer les diffZrentes modalitZs
de calculs des index morphologiques des
taureaux, ceci en alternance avec une prZ-
sentation vidZo des rZsultats dOZtude com-
parative entre lamontbZliarde et la holstein
frisonne rZalisZe par le centre de recherche
hollandais de Lelystad. En fin de journZe,
|Oassociation Koole & Liebregts a proposZ
une dizaine de gZnisses " la vente.

La montbZliarde sous I0il

de la recherche

Durant toute la manifestation, les visiteurs
pouvaient Zlire la vache de la prZsentation,

ce titre fut remportZ par Tatjan, une fille de
Juraparc/ Embrun appartenant ~ Ec Mer-
kens et B. Van Donselaar.

Une prZsentation exceptionnelle
Les reprZsentants mont-
bZliards franeais qui
avaient fait le dZplace-
ment pour cette mani-
festation, ont pu
apprZcier durant cette
journZe le travail de I0Z-
quipe Koole & Lie-
bregts. Leur travail de
sZlection, de prZpara-
tion et de prZsentation
dOanimaux dOun tres
haut niveau Ztait ex-
ceptionnel. Seules les
conditions climatiques,
dBimportantes chutes de
neige quasi jamais vues
au Pays-Bas, ontempe-
chZ une frZquentation
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encore plus massive des Zleveurs locaux.
Des journZes de ce type sont dOun bZnz-
fice tres important pour la promotion de la
race monthZliarde dans ce pays ultra-spZ-
cialisZ en production laitiere.

Tatjan fille de Juraparc, Zlue Ovache de la prZsentationO

MONTBfLIARDE



C On atoujours transformZ E

La transformation fromagere mobilise de la main-dOiuvre
mais dZgage un tres bon revenu " la famille Brendani.

Trois facteurs assurent la pZrennitZ de la structure : systeme
herbager, saint-nectaire fermier et montbZliardes.

reprend en hors cadre familial une

exploitation sur la commune de Pi- >
cherande (Puy-de-D™me). La structure, mor- G Onatoujours regardZ les mamelles
celZe et de taille modeste, nOoffre pas de WaEwE el G e, O -

N marque aussi que les mamelles volu-
perspectives viables ~ long terme. Deux mineuses sont plus sujettes aux cellules.
ans plus tard, |IOagrandissement est possi- Le sang Corail (Tibet - Varech - Ricard)
ble : une exploitation de 34 hectares ~ fgli- etle sang Verglas ont marquZ I0Zleva-
seneuve-dOEntraigues fait parfaitement ge. Pour[Oinstant, on ne se soucie pas
[Oaffaire G On est sur le versant nord de la ﬁ?i:’::g;?;' gssdza:féﬁ_(:;“:ﬂﬁ:
montagne. On craint le froid, les gelZes et veau des velages et des pattes. E
surtout le vent du Nord. En annZe norma-
le, on a des orages I0ZtZ : cela nous permet 1- mamelle
d'avoir de IOherbe pendant toute la saison 2-TP
de pY%turage E nous explique Lionel. Saltl

I ionel Brendani sOinstalle en 1981 et

Reperes

> Carte de visite ¥:a2tur2ITesde SAU tout en prairies

lai r ion fromager ¥24 ha de prZs de fauche
alt et production Tomag: e ¥ ftable entravZe pour t ous les animaux

2 UTH: Lionel et Danielle

Brendani ¥ 32 montbZliardes ~ 7 435 kg de lai " 39,3

o de TB et 32,6 de TP
quota total: 190000 | ¥ &ge moyen au 1 “ velage : 36 mois

lait transformZ en saint- ¥Intervalle velage-velage : 379 jours

. en ¥ 26% des vaches en 5 et plus
nectaire fermier: 150 000 | YISU: 102

40 000 | livrZs " la laiterie ¥Index des troupeaux :
Walchli de Condat (Cantal)

traite en alpage 10ZtZ
> Cadre

fgliseneuve-dOEntraigues
(Puy-de-D™me)

sud du massif du Sancy
limitrophe du Cantal
1150 m dOaltitude
1400 mm par an

pY%ete non cuie demi-ferme,

Avec 37% de la production froma-
gere fermiere nationale, lafiliere saint-
nectaire est la premiere AOC froma-
gere fermiere de France (5670t) etla
cinquisme appellation fromagere avec

121751, Les concours

5670t de saint-nectaire fermier
262 producteurs fer- S
z0ne de saint-nectaire miers Riquita (Goncourt/Tartars) remporte
7045t de saint-nectaire laitier EpuelImelleTEimamele
Puy-de-D™me etdu 600 producteurs
Cantal. de lait
Production laitisre moyenne des
exploitations : 164 000 |.

Symphonie (InduvilTartars) est Zlue
premiere dauphine
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